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Entremets d‘? crabe au saumon fumé, 14.00, 27.00 ou 42.00 €
16, 36 ou 64 pieces

Duo dg cook!es, les 2 pieces 230 €
Bleu-noix, chorizo

Mini creme brulée au foie gras, |a piece 1.30€
Saumon fumé, tranché, le kg 75.00 €
Salage et fumage par nos soins, la tranche = 60g = 4.50 €

Foie gras de canard IGP Sud-Ouest, la part ~ 50g =~ 8.00 € 160.00 €
Paté en crolite de pintade truffé 2%, la piéce 5.90 €
Chairs de pintade et porc, brisures de truffe )
Feuilleté de saumon Escoffier, Ia piece 7.10 €
Filet de saumon, farce de poisson aux petits [égumes, velouté de poisson

Mille-feuilles normand de Noél, |a part 6.90 €
Andouille, pomme, foie gras, feuilletage )
Filet de sole farci d’'une mousseline de St Jacques, 7.90 €

velouté vanillé, |a piece

Magret de canard, sauce aux morilles, la part 11.50 €
Supréme de pintade, sauce au foie gras, |a part 11.50 €
Médaillons de lotte, sauce safranée, la part 12.50 €
Risotto crémeux; la piece 2.50€

Purée truffée 1.5%, le kg
Soit la part = 200g = 5.00 €

25.00 €
Flan de céleri-carotte, |a piece 2.50 €

Passez commande dés maintenant
jusqu’au mercredi 20/12 pour Noél,

jusqu’au mercredi 27/12 pour le Jour de I’An
Commande a l'unité, sans minimum requis

Commande et renseignement au 06.14.67.96.38

Retrait les 23 et 24/12 — 30 et 31/12
(Lisieux et ses environs, lieu de rendez-vous a définir)
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